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Menue Carl Abt Ulm
07. Oktober 201

Ravioli von der Berglamm-Lende in Rotwein und Wildbliiten pochiert
mit Korianderpesto gefiillt an Bouillabaisse-Vinaigrette

Latte Machiatto
von Parmesanschaum und schwarzen Bohnen
mit krossem Strohhalm

Seeteufel mit gebeiztem Wildlachs umwickelt
auf handgeschabten Spatzle und Schwammerlgulasch

Soufflé von Rumtopf-Beeren
mit Eispralinen in weil3er Schokolade

Beg>

Spiced by Konrad Geiger



