
Menue Carl Abt Ulm
07. Oktober 2011

Ravioli von der Berglamm-Lende in Rotwein und Wildblüten pochiert 
mit Korianderpesto gefüllt an Bouillabaisse-Vinaigrette

::::::

Latte Machiatto
von Parmesanschaum und schwarzen Bohnen 

mit krossem Strohhalm

::::::

Seeteufel mit gebeiztem Wildlachs umwickelt 
auf handgeschabten Spätzle und Schwammerlgulasch

::::::

Souffl  é von Rumtopf-Beeren
mit Eispralinen in weißer Schokolade

Spiced by Konrad Geiger


