
Produkte nach Eva Aschenbrenner

Lang ersehnte Neuprodukte - beliebte Klassiker- patentierter 6er©Tee

Fischbachau, 16. Februar 2006

Seit 1998 stellt Herbaria exklusiv die Originalprodukte nach Eva Aschenbrenner her. Diese werden im 
deutschsprachigen Raum in allen Naturkostläden, Reformhäusern und in vielen Apotheken vertrieben. 
Nach der patentierten 6er©Teemischung, dem Kaltwetter -, Wintertee und Schlafkissen werden ab März 
2006 die lang ersehnte 3-fach Salbe und eine familienfreundliche 6er©Tee Packung mit 40 Aufgussbeu-
teln eingeführt. Alle Produkte entstanden in bewährter Zusammenarbeit mit Frau Aschenbrenner.  
Sämtliche Bio-Zutaten wurden in bekannt guter Herbaria-Qualität hergestellt und verarbeitet.

3-fach Salbe

Von allen begeisterten Aschenbrenner Fans lang und heiß ersehnt, ist seit  Anfang 2006 auch die  
bewährte 3-fach Salbe auf dem Markt. Diese gibt empfindlicher Haut auf natürlichste Art und Weise deren 
Geschmeidigkeit und sanfte Weichheit zurück. Die Grundbasis aus Bienen- und Wollwachs, gemischt mit 
erlesenen Kräutern, wie Schafgarbe, Himbeerblätter und Ringelblumenblüten, rundet ein Öl Duo aus  
Weizenkeim und Lavendel ab. Erfrischend und beruhigend ist diese Salbe auf der Haut zu spüren.

Patentierter 6er©Tee - das Original für Ihr Wohlbefinden - nur im roten Teebeutel von Herbaria

Der mittlerweile zur  echten Berühmtheit avancierte 6er©Tee ist ab März 2006 auch in familien- 
freundlichen Aufgussbeuteln zu je 40 Teebeuteln pro Packung erhältlich. Fürs Büro und zwischendurch  
ist er auch in 15 praktischen Aufgussbeuteln erhältlich. „Besonders die rote Originalpackung mit 175 g losem 
6er©Tee hat schon vielen geholfen, wieder gesund zu werden. Die Zutaten aus Birkenblättern, Schafgarbe, 
Melisse, Brennnessel, Ringelblumen und Walnussblättern reinigen und entschlacken und wirken so positiv 
auf den gesamten Organismus“, Zitat aus dem Buch „Die Kräuterapotheke Gottes“. Frau Aschenbrenner 
empfiehlt eine sechswöchige Kur mit ihrem  6er©-Tee, die man auch bedenkenlos wiederholen kann.  
Durch ein bereits im Jahr 1998 vergebenes Patent an diese Kräuterteemischung wurde der 6er©Tee zu 
etwas ganz Besonderem. 

Fürs ganze Jahr gibt es den Wintertee (nicht nur für die kalte Jahreszeit ). Natürlich besteht auch dieser 
aus vielen heilsamen Kräutern. Durch seinen hohen Fruchtanteil, wie Hagebutte und Himbeere mit ihrem 
natürlichen Vitamin C-Gehalt, wirkt er vorbeugend, hilft aber auch bei einem gesunden Start ins Frühjahr. 

Weitere hervorragende Produkte nach Eva Aschenbrenner sind Kaltwettertee und Schlafkissen sowie zahl-
reiche Literatur, erschienen im Kosmos Verlag. Sämtliche Produkte nach Eva Aschenbrenner sind deutsch-
landweit in allen Biomärkten,  Naturkostläden, Reformhäusern und  Apotheken erhältlich.

Seit 1998 werden die bekannten Teerezepturen im Traditionsunternehmen Herbaria hergestellt

Ihre Kräuter sammelt Eva Aschenbrenner an ungedüngten Plätzen, nur im Notfall greift sie zu gepflanzten 
oder veredelten Rohstoffen. Aufgrund der großen Nachfrage ist sie mittlerweile nicht mehr in der Lage,  
alle Kräuter eigenhändig zu sammeln. 
 



Damit Ihre Kunden trotzdem erlesene Qualität erhalten, lässt Frau Aschenbrenner Ihre Produkte  
exklusiv bei der Firma Herbaria Kräuterparadies GmbH, Hagnbergstr.12, 83730 in Fischbachau herstellen.  
Der traditionsreiche Kräuterspezialist Herbaria verwendet nur Kräuter aus kontrolliert ökologischem 
Anbau, die zusätzlich den hohen Qualitätsstandard des Deutschen Arzneimittelbuches erfüllen. Ein hoch-
wertiges System der Qualitätssicherung, vom eigenen Anbaufeld  über hausinterne Laboruntersuchungen 
auf Wirk- und Schadstoffe bis hin zur sorgsamen Abfüllung des einzelnen Teepäckchens, sichert höchste 
Qualität im Endergebnis. Diese sorgfältige Arbeitsweise, gepaart mit über 80–jähriger  Erfahrung im  
Kräuteranbau liefert beste Qualität bei sämtlichen Produkten.

Herbaria Kräuterparadies GmbH: Der Name Herbaria steht für höchste Qualität und Kompetenz bei hochwertigen Tees, 
Kräutern und Gewürzen aus kontrolliert biologischem Anbau. Gegründet 1919, seit 2000 Firmensitz im oberbayerischen 
Fischbachau. Das Unternehmen hat heute 25 Mitarbeiter.

Vita Konrad Geiger: Geboren 1969 in Vancouver, USA. Ab 1987 drei Jahre Kochlehre im Schwarzwald, anschließend  
drei Jahre Chef de Partie in Zermatt in der Schweiz. Von 1993 bis 1996 erster Koch auf dem Kreuzfahrtschiff MS Europa.  
Nach der Küchenmeisterprüfung Küchenchef im Restaurant „Alt Cannstatt“ in Stuttgart. Seit 2001 Küchenchef des  
Bio-Gourmet-Restaurants „Fürstenfelder“ im bayerischen Fürstenfeldbruck.

Bildmaterial: Druckfähige Bilddaten der Bio-Feinschmecker Gewürze und von Spitzenkoch Konrad Geiger erhalten Sie von:  
sos-design, Beichstr. 8, 80802 München, Tel: +49 (0)89 28 52 51, E-Mail: post@sos-design.de
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