
München,  17. Februar 2010 

NEU in der Linie Bio-Feinschmecker Mediterran: 
„Trüffelglück“ 

Die neue Mischung „Trüffelglück“ rundet bei Herbaria die Linie der mediterranen  
Bio-Feinschmecker-Gewürzmischungen ab. 

Das erdige Aroma duftender Wälder des Piemonts weht jetzt auch aus deutschen Küchen und 
Kochtöpfen: Spitzenkoch Konrad Geiger hat für Herbaria eine weitere Spezialität entwickelt.  
Die Mischung „Trüffelglück“ mit Trüffel und Steinpilzen ergänzt die Bio-Feinschmecker Gewürz
mischungen der mediterranen Linie. Neben „Provençalische Wildblüten“ mit Lavendel-und  
Thymianblüten, „Duft der Macchia“ mit Myrten- und Olivenblättern und „Neptuns Traum“ mit 
schwarzen Oliven und Tomaten bringt nun auch „Trüffelglück“ den Geschmack des Südens  
auf die Teller.

Die Mischung enthält neben 3 Prozent Trüffel auch Steinsalz, Rohrohrzucker, Edelkastanie,  
Steinpilz, Herbsttrompeten, schwarzen Pfeffer, Kräuterseitling, Maitake, Mandelpilz, Butterpilz  
und Knoblauch – natürlich in gewohnter hoher Qualität und aus kontrolliert biologischem Anbau.  
Die ausgewogene Mischung rundet mit ihrem edlen Aroma Risotto-, Pasta-, Pilz- und Schmor
gerichte ebenso ab wie feine mediterrane Salatdressings. Der Wald ruft.

Preise

M-Dose	 „Trüffelglück“	 11,95 EUR 	 Inhalt: 110 g 

Händler

Die Bio-FeinschmeckerGewürze von Herbaria gibt es deutschlandweit im Natur- und Feinkosthandel, sowie 
online z.B. unter: www.gourmondo.de.
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